
 

Past ís de formatge amb coulis de fru its vermells  
 

Canelons de marisc amb beixamel de tinta de 
calamar  

 

 

Tomàquets  xerri confitats amb burata, pesto i 
grissini  

 

Suquet de corball amb cues de gamba i musclos  
 

Preu 35€ a menjador privat gran  

Crostatta de fruites amb crema pastissera  
 

Espàrrecs cuits a baixa temperatura  amb rovell d’ou 
curat, aire de llimona i avellanes  

 

Melós de vedella a baixa temperatura amb patates 
i espàrrecs  

 

Confit d’ànec amb textures de poma i gerds  
 

Panna cotta de matxa amb daus de gelatina citrica i 
fulles d’alfabrega  

 


