MENU DE TEMPORADA

Primers plats

Canelons de marisc amb beixamel de tinta de
calamar

0

Tomagquets xerri confitats amb burata, pesto i
grissini

0

Esparrecs cuits a baixa temperatura amb rovell d'ou
curat, aire de llimona i avellanes

Plat principal

Melos de vedella a baixa temperatura amb patates
i esparrecs

0
Confit d'anec amb textures de poma i gerds

0
Suquet de corball amb cues de gamba i musclos

Postres
Pastis de formatge amb coulis de fruits vermells

0

Panna cotta de matxa amb daus de gelatina citrica i
fulles d'alfabrega

0
Crostatta de fruites amb crema pastissera

**Agquests menus poden ser oferts contemplant les
intolerancies o al-lérgies alimentaries i tambe podem
incloure opcions veganes

**S'ha d'escollir i comunicar-nos 5 dies abans del dia
del apat

Preu 35€ a menjador privat gran
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